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Hladna predjela Hladna predjela                                 

Vojvodjanska  Zakuska  
(domaća šunka,govedji pršut,kulen,beli sir)

Govedji jezik u aspiku  
(govedji jezik,govedja pršuta ,dinja )

Pileci galantin  
(piletina punjena sa povrćem,rolovana u galantinu)

Dimljeni losos  
(fileti lososa ,puter,tost)

Ruski kavijar na ledu  
(kavijar, puter, tost)

Waldorf salata  
(celer,jabuke,orasi,majonez,mileram)

Tartar biftek  
(govedji pate sa tatarskim zacinima ,buter i tost)

Pašteta od guščije džigerice  
(razno voće,puter,tost)

Supe i orbečSupe i orbeč        

Govedja supa sa rezancima  

Pileća supa sa knedlama od pileće džigerice  
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Teleća ragu čorba  

Potaž od šampinjona  

Paradjz čorba  

Pačija supa sa knedlama  

Riblja čorba  
(filirani smudj,šaran,som)

Francuska supa od luka  
(crni luk,prženi tost sa rastopljenim kačkavaljem)

Topla predjelaTopla predjela

Palačinci na madjarski način  
(pohovani palačinci punjeni mlevenim mesom i sirom)

Guščija džigerica  
(francuski tost, razno voće, slatko od šumskog voća)

Ravioli Diplomat  
(testenina,pileća džigerica ,pečurke ,krastavčići)

Smuđ Orli  
(pohovani fileti smudja sa tartar sosom)

Rižoto sa pastom od tartufa  
(rižoto sa vrganjima,tartufima,pavlakom i parmezanom)

Šampinjoni Esterhazi  
(šampinjoni na žaru sa gorgonzolom)

Špageti razni  

Volovani sa mozgom u bešamelu  
(testo,mozak,sos- zapeceno)
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Ribe  Ribe  

Smudj na žaru  
(smuđ, bareni krompir i marinada)

Som na žaru  
(som u marinadi, bareni krompir)

Šaran na ž  aru  
(šaran u marinadi, bareni krompir)

Pastrmka na žaru sa prž  enim bademom  
(pastrmka ,blitva,bareni krompir)

Langust u Kaš  tel sosu  
(meso jastoga sa pikant sosom)

Lignje na ž  aru  
(lignje u marinadi sa maslinovim uljem)

Š  karpina na buzaru  
(škarpina na podlozi od riže )

Losos sa zapeč  enom hrskavom korom  
(losos, ren,mirodjija,persun,pire od celera)

Jela po porudžJela po porudžbinibini

Grofovski stek  
( biftek  na žaru,sos od slatke pavlake ,konjaka I tartufa)

Biber stek  
(punjeni file sa telećim fileom sa sosom Madera,sotiranim tikvicama ,grilovanom 
palentom)

Turnedo Casanova  
(goveđi file na žaru sa gušćijom džigericom,gorgonzolom i džemom od šumskih 
jagoda)
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Pileće grudi sa susamom  
(pileće grudi u krem sosu od ruzmarina)

Manastirska šnicla od ćuretine  
(pohovano ćureće meso sa bademom,orasima i susamom)

Škotski biftek  
(biftek u sosu od viskija )

Kraljevski file  
(svinjski file sa suvim sljivama,dimljenom šunkom,orasima preliveno kajmakom)

Argentinski stek  
(svinjski kare na žaru sa sosom od ajvara,cilija I sampinjona)

Biftek na havajski način  
(juneći biftek sa ananasom)

Šatobrijan za 2 osobe  
(dupli biftek sa borodez sosom)

Banatska šnicla  
(svinjska šnicla punjena kajmakom i natur sos)

Karadjordjeva šnicla  
(pohovana svinjska šnicla punjena kajmakom i sunkom)

Specijaliteti sa roštilja:Specijaliteti sa roštilja:

Grofovska plata za dve osobe  
(vešlica,pileći batak,gurmanska pljeskavica,ćureći stek i ramstek)

Punjena piletina na žaru  
(pileći batak i pileće grudi punjene praškom šunkom i kačkavaljem)

Rolovana svinjska vešalica  
(svinjska šnicla filovana pršutom I sirom)

Punjeni ćevapi  
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(ćevapi sa krem sirom i šunkom)

Vojvodjanski ražnjić  
(meso sa slaninom i povrcem)

Gurmanska pljeskavica  
(mleveno meso  punjeno sirom i suhomesnatim proizvodima)

Bela vešalica  
(svinjska vešalicasa pomfritom i lukom)

Ćureći punjeni ražnjići  
(ražnjići od belog mesa)

Pileći batak sa žara  
(pileći batak sa varivom)

Pileća plata sa žara  
(pileći batak,pileće belo meso, raznjići, medaljoni,džigerica)

Lova ki jelovnikčLova ki jelovnikč

Dimljeni srneći but  
(dimljen isrneći but sa  dekoracjiom)

Lovačke dimljene kobasice  
(kobasice na listiće sa dekoracijom)

Supa od fazana  
(bistra i jaka supa od fazana sa flekicama)

Prepelice u sosu od povrća  
(poširane prepelice sa šargareom, celerom, crnim  lukom)

Jarebice sa slaninom i sirom  
(kuvane jarebice punjene slaninom i belim lukom, zapečeno sa narendanim sirom i 
krompirom)
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Srneći ragu  
(srneći gulaš uz dodatak šampinjona)

Flanbiran-špikovan but od divlje svinje
(špikovan but divlje svinje u  Madera sosu, preliven konjakom)

Jelenska šnicla na lovački način
(dinstan jelenski but preliven  vinom i pečurkama)

Punjeni zec u foliji  
(punjena zečija  plećka zapečena  sa slaninom, prelivana lovačkim sosem

Variva Variva      

Pomfrit  

Slani krompir  

Pečeni krompir u foliji  
( krompir uvijen u foliju i pečen sa kajmakom)

Kroketi  
(štapići od krompir testa prženi na ulju)

Grilovano povrce  
(tikvice,karfiol,patlidzan,paprika)

Kukuruz šećerac  
(baku kukuruz u začinjenoj vodi)

Boranija na srpski  
(zapećena boranija sa crnim i belim lukom i suhomesnatim proizvodima )

Vitaminska garnitura  
(barena garnitura od sezonskog povrća sa maslacem)

Pasulj prebranac  
(zapečeni pasulj)
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Zapeč  eni celer  
SalateSalate 

Zelena salata na vojvođanski   način  
(zaparena zelena salata uz dodatak perja mladog luka)

Mimoza salata  
(zelena salata sa rendanim kuvanim jajima)

Paradajz salata  
(paradajz sa crnim lukom)

Krastavac salata  
(krastavac sa belim lukom)

Tarator salata  
(krastavac sa kiselim mlekom i mirođijom)

Srpska salata  
(paradajz, krastavac, crni luk, pečena paprika, ljuta papričica i srpski sir)

Mediteranska salata  
(paradajz, neljušten krastavac, crveni luk, peršun list, masline)

Pečena paprika  
(pečene paprike sa belim lukom)

Kupus salata  
(asezoniran kupus, sečen ili riban)

Kupus na banatski način  
(rendan kupus sa rendanim hlebom)

Vitaminska salata  
(salata sezonskog karaktera sa limunom)

Bašta salata  
(salata ucelo na ledu)

Ljuta papričica  
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SireviSirevi

Feta  
(feta sir, zelena salata, rotkvice, ak peršun)

Kačkavalj  
(sir kačkavalj, zelena salata, masline, ak peršun)

Gorgonzola  
(sir gorgonzola, zelena salata, maslilne, ak peršun)

Srpski sir  
(sir u kriškama, zelena salata, rotkvice, aleva paprika, ak peršun)

Trapist  
(sir trapist, zelena salata, masline, ak peršun)

Gauda  
(sir gauda, rotkvice, ak peršun)

Ementaler  
(sir emantaler, zelena salata, cherry paradajz, ak peršun)

Dimljeni sir  
(dimljeni sir, cherry paradajz, ak peršun)

Camembert  
(sir camembert, cherry paradajz, ak peršun)

Selam  
(selem sir, zelena salata, rotkvice, ak peršun)

Kajmak  
(kajmak, aleva paprika, zelena salata, paradajz, ak peršun)

Urnebes salata  
(sir feta, srpski sir, kajmak, beli luk, aleva paprika, čili)

Novosadska 7, 23203 E ka, Srbijač
Tel: 023 /  554-800, tel /  fax: 023 /  554-888
www.kastelecka.com, office@kastelecka.com



PoslasticePoslastice                

Daily dessert  

Tiramisu  
(maskapone sir , slatka pavlaka ,piškota,nes kafa,konjak)

Krempita /Šampita  

Kaš  telske  maline  
(piškote ,laki krem uz dodatak svežeg  voća)

K  up «Feliks»  
(sladoled od vanile, sos od višanja ,svež djumbir)

K  up » Hubertues»  
(razno voće uz dodatak maraskina i sladoled )

Parfe »Antoneta»  
(hladan dezert od jaja i slatke pavlake,sa ukusom lesnika)

Sladoled  
( mlečni i voćni)

Orasnice  

Srneća leđa sa šlagom  
(teška masa od oraha punjena parizer kremom i servirana sa šlagom)

Palačinci na razne načine  

Kompoti  

Voće  
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